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EQUIPEMENTS 
OPTIONS
- Porte ovale, ronde, rectangulaire
- Vanne de vidange totale
- Vanne de tirage au clair
- Robinet dégustateur
- Barreau d’échelle
- Treuil de levage
- Tube de niveau
- Agitateur
- Prédisposition pour l’azote
- �Système de refroidissement, 

Système de régulation  
de la température

CUVE EN INOX
CARACTÉRISTIQUES : 
• Toute capacité  
• �Format : Cylindrique ou parallélépipédique / calorifugée / 

superposée / cuve Incon
• �Chapeau flottant ou fermée
• �Fond : Plat ou conique / Sur pieds ou trépieds 
• �Finition : Bouchonnée, recuit-brillant

LIVRAISON

& INSTALLATION DE CUVE

étude et devis sur demande
CRÉATION DE CHAI

Les incontournables
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CUVE EN FIBRE DE VERRE
CARACTÉRISTIQUES : 
• Toute capacité

• Chapeau flottant ou fermée

• �Fond : 
Plat ou conique 
Sur pieds ou trépieds

CUVE EN BÉTON

1 • NUBARREL / 9hL 
Le modèle optimal  
pour les petites vinifications

2 • TEACUP / 10hL 
Petit mais robuste

3 • AMPHORA / 12hL 
De l’antiquité à nos jours

4 • EGG / 18hL 
Mouvement continu

5 • SQUARE / 22hL et 30hL 
Efficacité de l’espace

6 • CONICAL / 31hL, 36hL, 38hL 
(elliptique), 40hL 
Grandes capacités 
pour les grandes cuvées

7 • TOWER / 54hL 
Le géant de la maison

8 • SEGMENT / 164hL 
Sur mesure

EQUIPEMENTS
OPTIONS
- �Porte ovale, ronde, 

rectangulaire
- Vanne de vidange totale
- Vanne de tirage au clair
- Robinet dégustateur
- Barreau d’échelle
- Treuil de levage

LIVRAISON

& INSTALLATION DE CUVE

7.6.5.4.3.2.1. 8.

SUPER EGG2 / 38hL
NOUVEAUTÉ

Seule cuve ovoïde au monde 
d’un volume de 38hL.

PERSONNALISABLE

Les incontournables
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VANNE PAPILLON INOX AVEC BRIDE CARRÉE
Diamètre 40-50-60-70-80-100

VANNE PAPILLON INOX MÂLE/FEMELLE
Diamètre 40-50-60-70 / existe en lisse-lisse avec possibilité de différentes 
variantes de PAS / réalisation spécifiques en atelier (sur demande)

VANNE À BOULE INOX AVEC BRIDE CARRÉE
Diamètre 40-50-60-70-80-100

VANNE PAPILLON INOX AVEC BRIDE RONDE
Diamètre 40-50-60-70-80-100 

VANNE À BOULE INOX MÂLE/FEMELLE
Diamètre 40-50-60-70 / existe en lisse-lisse avec possibilité de différentes 
variantes de PAS / réalisation spécifiques en atelier (sur demande)

VANNE À SPHÈRE - PAS GAS
Inox 316 ou alliage / DN 1/4” à 2” / Mâle-Mâle ou Mâle-Femelle ou Femelle-Femelle

VANNE À BOULE INOX AVEC BRIDE RONDE
Diamètre 40-50-60-70-80-100
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ROBINET DÉGUSTATEUR DÉMONTABLE INOX
Fileté Mâle 1/2” ou bride ovale

RÈGLE DE NIVEAU INOX
Longueur sur demande

ROBINET DE NIVEAU INOX
Fileté Mâle 1/2” ou bride ovale

RETOUR DE NIVEAU INOX
Fileté Mâle 1/2” ou bride ovale

TUBE DE NIVEAU
Tube en diamètre 10x15 - 16x20 - 20x24 / longueur sur demande

VANNE À VENDANGE 3 VOIES EN T
Passage intégral - corps de vanne en alliage d’aluminium anti-corrosion de 
classe alimentaire / DN 120 ou 150 / possibilité de motorisé

ROBINET DÉGUSTATEUR PASSE PAROI INOX
Fileté Femelle 3/8”

VANNE GUILLOTINE À COMMANDE MANUELLE 
PAR LEVIER
DN 80- 100 -125 - 150 / montage entre bride PN10 - étanchéité NBR - siège 
et presse-étoupe en PTFE conformité CE- pelle inox / corps fonte-époxy ou 
inox 316

VANNE GUILLOTINE À VÉRIN PNEUMATIQUE 
DOUBLE EFFET
DN 80- 100 -125 - 150 / montage entre bride PN10 - étanchéité NBR - siège 
et presse-étoupe en PTFE conformité CE- pelle inox / corps fonte-époxy ou 
inox 316
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RACCORD À LIGATURER 
Mâle-Femelle / 40 à 100 

RACCORD À LIGATURE RÉDUITE 
DN 50-40 Macon à ligature 20-25-30 gas

JOINT DE RACCORD CAOUTCHOUC
DN 40 à 100

RACCORD Y
2 mâle 1 femelle / DN 40-50-60-70

RACCORD DOUBLE
Mâle-Femelle / DN 40 à 100

AUGMENTATION
Mâle-Femelle / DN 40 à 100

RÉDUCTION
Mâle-Femelle / DN 40 à 100
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MIREUR
Mâle-Femelle/ DN 40 à 100

RONDELLE DE PRO-
TECTION ANTI-CHUTE
DN 40-50-70
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RACCORD TÉ
2 mâle 1 femelle / DN 40-50-60-70

RACCORD CLAMPS 

INJECTEUR 
MULTIFONCTIONS

COLLIER À TOURILLON
DN 40 à 150 

RACCORDS À CAME 
DN 40 à 150 

CONVERTISSEUR
DN 40-50-60-70

RACCORD POLYÉTHYLÈNE 
POUR CUVE GRILLAGÉE
 Adaptateur / DN 50-40 macon / 3/4''-1'' gas

JOINT DE BOUCHON
DN 40 à 100

BOUCHON PVC
DN 40 à 100

BOUCHON AVEC CHAINETTE
DN 40 à 100/Macon-Din-SMS

Les incontournables
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CLÉ ARTICULÉE
Petit et grand modèle

BOUCHON À LEVIER
DN 100-120-150

RACCORD À VENDANGE SPHÉRIQUE
Mâle à ligaturer ou souder/ DN 100-120-150

RACCORD À LEVIER 
Femelle à ligaturer ou souder/ DN 100-120-150

JOINT DE RACCORD À LEVIER
 Adaptateur/DN 50-40 macon/ 3/4''-1'' gas

RACCORD SYMÉTRIQUE
DN 40 à 100/ Cannelé ou à souder

COUDE MÂLE/FEMELLE
DN 100-120-150

COUDE À LEVIER FEMELLE
DN 100-120-150 à ligaturer
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POMPE À LOBES MULTIFONCTIONS

CARACTERISTIQUES :
- Pompes à lobes en nitrile dur certifiés alimentaires
- Grande plage de débit : 1000L/h à 110000L/h
- Passage de particules solides
- Auto aspirante : 8m à sec
- �Grand respect du vin et de ses colloides : débit 

continu, pas de brassage
- Forte résistance à la température (-10°C à +90°C)
- �Forte résistance à la pression (de 4 à 10 bars selon 

modèle)
- Maintenance et nettoyage faciles
- Lobes aussi disponibles en EPDM, INOX et VITON
 

UTILISATIONS :
- �Transfert sur vendanges éraflées, mout avec parti-

cules solides, marcs, lies, jus, vins
- Remontage

- Entonnage
- Soutirage
- Filtration
- Embouteillage
- Vidange des tuyauteries après transfert
- Remplissage de citernes
 

OPTIONS :
- �Ecran tactile (visuel en PJ ou page 25 catalogue 

joint)
- Radiocommande portée 1km, indication débit et 
- direction (visuel page 25 catalogue joint)
- Régulateur de pression
- Pressostats de sécurité et de remplissage
- Sonde de détection d’absence de liquide
- Débitmètre intégré
- Vanne motorisée, fermeture rapide
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COMPTEUR ÉLECTROMAGNÉTIQUE OENODEB
Affichage du débit instantané / Affichage totalisateur et remise à zéro / 
Arrêt de la pompe au volume programmé / Plusieurs plages de débit 
disponible 

PIGE DE CUVE MANUEL INOX
Longueur 1400mm, 6 crocs avec embouts de protection

PRENEUR D'ÉCHANTILLON À MOUT
Pipette tout inox / Hauteur totale : environ 2,22 m. Éprouvette Ø43xH420 
Manche inox démontable

CHAPEAU CHINOIS
40 ou 50 MACON

TOURNIQUET DE REMONTAGE INOX
Double effet / 40 ou 50 MACON / passage utile 
de la trappe minimum 400 mm

COMPTEUR VOLUMÉTRIQUE INOX NON AGRÉÉ
Différents modèles (débits) / précision +/- 1% / pression 16 bar

CANNE DE REMONTAGE PAR LE BAS
Diffuseur micro-perforé ou bougie inox fritté / presse-étoupe femelle 40 
ou 50 MACON / non compatible avec vanne papillon D40 et vanne à boule 
passage réduit

TÉLECOMMANDE
Permet la commande vos pompes à distances / Portée de 800m / Utilisable sur 
tout moteur électrique d'une puissance maximum de 7,5KW (16A) / Gestion de 
l’ensemble des travaux avec les 2 sens de marche : transfert dans les deux sens, 
refoulement de fin de transfert, remplissage, vidange,… / Complètement étanches 
(prise radio : IP64; télécommande : IP65)

CANNE DE REMONTAGE PAR LE HAUT
Diffuseur micro-perforé ou bougie inox fritté
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PANIER VENDANGE
Différents modèles : D200 x 500mm / D250 x 500mm / D250 x 750mm / 
D250 x 1000mm / D320 x 500mm

CROIX DE MAINTIEN POUR REMONTAGE

COUDE DÉCANTEUR INOX
Bride trous ronds filetée M10 / Poignée pleine démontable (vissée), 
2 crans de réglage / Étanchéité par joints toriques 
Inclinaison 90° dans un sens 

COUDE DÉCANTEUR DÉMONTABLE

DRAIN VERTICAL
Hauteurs : 500 - 1000 - 1800mm x largeur 330

DÉBOURBEUR PAR LE HAUT
40 ou 50 MACON

CRÉPINE HORIZONTALE
Différents modèles : D250 x 500mm / D200 x 1000mm. Modèles avec croi-
sillon de renforcement

CRÉPINE VERTICALE
Différents modèles : D100 x 300mm (sans croisillon de renforcement) / 
D100 x 800mm / D150 x 500mm / D150 x 1000mm / D200 x 1000 avec 
croisillon de renforcement

FILTRE REPS
40 - 50 -70 MACON M/F nu + grille
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ENTRETIEN / RÉPARATION
POMPE À GRAISSE
Pompe à graisse manuelle / Pression de travail 450 Bars, agrafe 4 mors
Flexible Rilsan lg 300 mm, vis de purge / Système avec piston et loquet de 
bloquage

GRAISSE BATON POUR PRESSOIR
Alimentaire. PM boite de 25 batons / GM boites de 35 batons

GRAISSE AÉROSOL
Alimentaire

DUREXY CA10
1kg et 3kg / agréé contact alimentaire

PEINTURE PROTECSOB
Revêtement époxy bi-composant 
sans solvant brillant, pour intérieur de 
capacités en béton et acier. Agréé pour 
le contact des denrées alimentaires 
tel que : les liquides alcoolisés < 20% 
(exemple le vin)

MASTIC SILICONE
Alimentaire

COLLE NÉOPRÈNE
Bostik

DÉGRIPPANT 6 FONCTIONS
En aérosol / Non alimentaire

DÉGRIPPANT ALIMENTAIRE
En aérosol

MASTIC D'ÉTANCHÉITE
Suif

HUILE PARAFFINE

GRAISSE ALIMENTAIRE STD
En cartouche, translucide

KIT RÉSINE
Résine polyester / 1 KG
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LAMPE FRONTALE
à piles / Éclairage LE / 180 Lumen / Lampe frontale durable et légère 
Fonction zoom

BALADEUSE FILAIRE 24V À LED

SPOT À LED
Avec chargeur / charge 5h / utilisation 3h / socle orientable verticalement 
IP65 / non étanche à l'immersion

LAMPE LED
Chargement par induction / 30 LED blanches sur la face d'éclairage, + une 
LED pour l'éclairage torcheIP65 / non étanche à l'immersion
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PETIT MATÉRIEL

CLÉ À MANCHE 
ARTICULÉE
PM et GM

ARDOISE ADHÉSIVE 
POUR CUVE
Noire ou blanche

PRISE
24 / 380 V

AMPOULE LED 24V

PRENEUR D'ÉCHANTILLON
 Hauteur 1,50 m / coupole de maintien hauteur = 7 cm

TARIFS
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NOUS
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!
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CROC + MANCHE BOIS
Non alimentaire

EPINETTE

FOURCHE + MANCHE FIBRE
Alimentaire

FOURCHE + MANCHE BOIS
Non alimentaire

CROC + MANCHE FIBRE
Alimentaire

PELLE + MANCHE FIBRE
Alimentaire / monobloc

PELLE ALU + MANCHE BOIS
Non alimentaire

RACLOIR À LIE
Alimentaire

A
C

C
E

S
S

O
IR

E
 D

E
 C

A
V

E

PETIT MATÉRIEL
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ÉCHANGEURS PLATULAIRES
Inox 304 polimiroir (antitartre) / largeurs disponibes du 225 au 530 mm 
longueurs disponibles du 600 au 3500 mm / sortie en diamètre 1/2”

RACCORD RAPIDES EN INOX POUR DRAPEAU : CEJN
Coupleur rapide Mâle et femelle 1/2”

SERPENTINS

THERMOMÈTRE TOUT 
INOX À AIGUILLE
-20 +80° C

THERMOMÈTRE À VISÉE LASER
- 20°C +260°C / alimentation pile
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THERMOMÈTRE DROIT 
150 MM X 36 MM
Laiton 1/2” / -30 +50°C

THERMOMÈTRE ÉQUERRE 
150 MM X 36 MM
Laiton 1/2” / -30 +50°C ou 0 +120°C

DOIGTS DE GANT INOX
100 ou 200 mm

DOIGT DE GANT 
PASSE-PAROI
150 mm

THERMOMÈTRE DIGITAL

Les incontournables
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ÉCHANGEUR À MOÛT / VENDANGE
Sur demande, calculs de dimensionnement, conception, étude d’implantation et pose

Etude et devis
sur demande

In
st

al
la

t io
n et  la mise en

service

Groupes de froid avec
création de réseaux (PVC, inox)

COFFRET DE RÉGULATION DIGITAL
Gestion des éléments de régulation par automate (développement Oenotec) - Mode CHAUD - FROID
Armoire inox ou PVC /Affichage sur écran tactille couleur de 8” à 20”
Supervision de l’ensemble et gestion cuve/cuve
Installation réalisé par Oenotec
Personnalisation possible (intégration de diverses fonctionnalités)

Installation personnalisée
Devis sur demande

AUTOMATE OENOTEC

AÉROTHERME
Thermoventilateur pour chauffage ou refroidissement de locaux 
à température positive

GROUPE DE FROID
De 3 à 158 KW / Sur demande auprès d’Oenotec

Etude et devis
sur demande

Les incontournables
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RÉSISTANCE CHAUFFANTE POUR BAC
Non immergeable / Alimentation 230 V 50Hz avec 5 m de cable / Thermos-
tat réglable de 0 à 90°C

THERMOMÈTRE DIGITAL POUR RÉGULATION 
MONO-CUVE
• Plage de température : -9,9 à +99,9 ° C 
• Tension : 24 V / AC +/- 10%
• Sortie : électrovanne 24 V AC / 16 VA
• �Mode de fonctionnement : refroidissement, chauffage, 

refroidissement et chauffage, affichage, arrêt
• Structure du contrôleur : 3 points, PI, PID
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RÉSISTANCE CHAUFFANTE POUR CUVE
Alimentation 400 V tri - Elément chauffant réalisé en inox recuit et électr-
poli prendre tableau des puissances-longueurs disponibles du 600 au 3500 
mm sortie en diamètre 1/2

ÉLECTROVANNE
Laiton ou inox / 3/4” ou 1”

VANNE À COMMANDE PAR PRESSION
Laiton ou inox / 3/4” ou 1”

BOITIER DE RÉGULATION THERMIQUE
Permet de programmer la température souhaitée et d’arrêter le résistance 
chauffante automatiquemement / Boitier IP67 / 6 KW max ou 12 KW max

Les incontournables
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TUYAU AL PVC SPIRE ROUGE 
DN 40 à 150 / souple à froid

TUYAU VINICAP PRESS TRANSPARENT
DN 40 à 70 / Ps 10 bars / tresse polyester / spire acier

TUYAU AL PVC SPIRE TRANSPARENTE
DN 40 à 150 / souple à froid

TUYAU BLOCAP AL
DN 40-70 / Ps 10 bars / résistant chaud (140 °c)

TUYAU AL PVC TRANSPARENT À SPIRALE ACIER
DN 40 à 70 / souple à froid

FLEXIBLE POMPE À MARC
 DN 100-120-150

COLLIER À TOURILLON
DN 40 à 150 

TUYAU AL FLEXASPIR
DN 40 à 70 / Epdm Blanc intérieur / plusieurs coloris

TUYAU VINOFLEX ONDULÉ GLISSANT
DN 40 à 70 / Ps 10 bars / résistant chaud (120°c)
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TUYAUX VINS
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TUYAU RILSAN
Polyamide / Diamètre int 2 à 13 mm

TUYAU LAVAGE THERMOCLEAN AL
Revêtement bleu thermoplastique / Diametre int 13 à 30 mm

TUYAU CRISTAL
Pvc souple / Diamètre int 8-10-20 mm

KIT SUPPORTS DE TUYAU
1 kit de 5 supports / INOX 304 / Ø tuyau extérieur : 63 mm 
Dimensions de la base : 800 mm

TUYAU CRISTAL ARMÉ TUVETEC
Pvc souple + fils polyesters / Diametre int 6 à 38 mm

TUYAU LAVAGE THERMIDOR
Noir/jaune 15 bar / Diametre int 15 à 30 mm
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TUYAUX EAU/AIR
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BAC DE SOUTIRAGE RECTANGUAIRE 
80 litres (800x600x220 mm) / 120 litres (800x600x320 mm)

BAC RECTANGULAIRE RIGIDE 
En polyester fibre de verre (PFV) / sur commande
de 100 à 3 300 litres

COMPORTE RECTANGULAIRE AVEC POIGNÉE 
100 litres / autres volumes sur demande

SEAU BEC VERSEUR
Anse inox / gradué
12 litres

SEAU INOX
Inox / 10, 12 & 15 litres
couvercle en option

100L

100L

12L

12L

15L

10L

BAQUET ROND
50 et 75 litres

50L
75L

BAC GRAND VOLUME 
De 100 à 500 litres / chassis sur roues en option

310L

220L

80L 120L

Bac PFV avec passage
de fourches

Bac PFV avec fourreaux Bac PFV sur piètementBac PFV sur roulettes

LE
S

 B
A

C
S

et

Les incontournables

21



1400 Avenue de la Courbade – ZAE MITRA
30128 GARONS - 04 66 84 50 79

www.oenotec.fr commande@oenotec.fr 

CAISSE AJOURÉE 
600 x 400 (60 litres) / sur commande

CUVE GRILLAGÉE SUR PALETTE PLASTIQUE
1000 litres + accessoires (vanne + collier + joint)

BAC DE RÉTENTION CUBI-PE SIMPLE
Avec ou sans caillebotis / de 1100 à 1260 litres / sur commande

BAC MÉLANGEUR
Sur demande (réalisation en atelier) 

LE
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S

1 000L

1 100L

60L

BAC ROND 
GRANDE CAPACITÉ
de 100 à 1000 litres
couvercle en option sur les 500 et 
700 litres

SEAU VENDANGE 
Noir (non alimentaire)
Blanc (alimentaire)
16 litres

100L

16L

16L

BOX LOGISTIQUE 
De 300 à 600 litres / transport vendange / sur commande

300L
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CENTRALE HYGIÈNE 
1 ou 2 produits / sur chariot ou fixe / système de dosage par venturi / tuyau 
15 m + pistolet

BRUMISATEUR FOG JET
Désinfection par brumisation grâce 
à un effet venturi. Réservoir de 10L 
(soit environ 500 m3 de volume à 
traiter) à brancher uniquement sur 
l’air comprimé. S’utilise avec l’INDAL 
OXY DVA (produit spécial brumisa-
tion, prêt à l’emploi et autoséchant). 
Cuve PE épaisse et buse inox/PP, 
support inox.

PULVÉRISATEUR MOBILE AUTONOME À BATTERIE
– Portée du jet jusqu’à 13 m – Capacité du 
réservoir : 30 litres – Pression : 4 à 7 bars 
– Débit : 4l/min – Lance Inox de 40 cm – Pis-
tolet intérieur inox et PTFE (spécial chimie 
agressive) – Longueur du tuyau : 6 mètres 
–  2 Batteries : Lithium–ion 18 V –  SAM-
SUNG –  Variateur de vitesse – Capacité de 
la batterie : 220 V – 50 HZ – Temps de tra-
vail : NON STOP (avec la version 2 batteries) 
– Temps de recharge de la batterie : environ 
1h30 – Dimension : L = 40 cm / P = 35 cm 
H = 110 cm – Poids = 7,5 Kg – Joint VITON

PULVÉRISATEUR LASER 
LASER 8  - 5 litres / LASER 12
- 8 litres / joint viton / pièces 
rechange disponibles en magasin

CANON À MOUSSE INOX 
50 litres / lance inox / tuyau lon-
gueur 10 m

SUPPORT 
DE TUYAU INOX

ENROULEUR 
AUTOMATIQUE INOX
Longueur tuyau 15 à 30 m / support 
mural orientable inox

NETTOYEUR HAUTE PRESSION
Différents modèles / pressions et débits  / eau chaude / sur demande

TUYAU DE LAVAGE 
INTENSIF THERMIDOR
Diamètre 15 - 19 - 25 mm / 
25 m noir et jaune

TUYAU DE LAVAGE 
THERMOCLEAN 20 et 100
15 bars  / 70 et 120°C

H
Y

G
IÈ

N
E

MATÉRIEL DE LAVAGE

CENTRALE HYGIÈNE 
Application d’un ou deux produits en mélange grace à un système de 
pompe dosatron. Mousse possible. Centrale tout inox.

PISTOLET DE LAVAGE
Corps laiton / jet réglable

LANCE MARAICHÈRE 
Diamètre 15 - 19 - 25 mm / corps 
laiton
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TRAINEAU DE DÉTRATRAGE
Système cone ou boule / 40 - 50 / option allonge / inox

ASPERSEUR ROTATIF TOURNANT

TOURNIQUET DE LAVAGE
Double effet / 40 - 50 / utilisation lavage et remontage / inox

GARE D’ARRIVÉE COMPLÈTE
Avec joint EPDM / DN 120

BOULE DE LAVAGE ROTATIVE
40 - 50 / angle de projection 360° / inox

BALLE MOUSSE DE NETTOYAGE
Pour tuyau souple ou tuyauterie D40 à D150

BOULE DE LAVAGE
Perçage intégral ou partiel / 40 - 50 / lisse / inox 

GARE D’ENTRÉE COMPLÈTE
DN120 / raccordement en sortie de pompe à marc pour pousser 
la vendange ou nettoyer / tube d’admission de la balle mousse avec 
double piquage : air / eau

H
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MATÉRIEL DE LAVAGE
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BROSSE PAPILLON
Alimentaire / différents coloris

BALAIS TYPE CANTONNIER
Alimentaire / fibre polyester dure 80 mm

LAVE PONT
22 - 26 - 30 cm  / manche fibre ou aluminium

GOUPILLON 
Ø 15 à 170 mm à fixer sur tige et rallonges rigides / tige inox, fibre polyes-
ter / différents coloris

BALAIS COCO
29 cm / manche bois

BALAIS CANTONNIER
33 - 60 - 80 cm / manche bois

RACLETTE SOL MOUSSE 
INTER-CHANGEABLE
Alimentaire / différents coloris sur 
demande / taille…

RACLETTE SOL 
MONO-LAME
Alimentaire / différents coloris sur 
demande / taille…

ÉPONGE VÉGÉTALRACLETTE MÉTAL 
MOUSSE
Manche bois / 45 - 55 - 75 cm

H
Y
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BROSSERIE

BOBINE ESSUIE-TOUT
Blanc / marron

ROULEAU ABRASIF VERT
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INDAL OXY DVA
Peroxyde d’hydrogène à 7,4%
Désinfectant bactéricide de surface
par voie aérienne.
Utilisation en brumisation (produit
prêt à l’emploi, autoséchant).
Disponible en bidon de 10 - 20 litres
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HYGIÈNE MAINS / D’HYGIÈNE CAVE

BASODÉTARTRE
Soude liquide /détrartrant détergent alcalin 
liquide / Concentration 50  %
Utilisation : 2 à 10%, en circulation
Disponible en  20 - 200 - 1000 litres

RC SANIT OXY 35
Peroxyde d’hydrogène / Désinfectant bactéricide 
Activateur de détergence et de détartrage. 
Fort pouvoir oxydant. Utilisation en trempage 
7 à 10% ou en circulation : 2 à 4 %
Disponible en 20 - 200 - 1000 litres

BASO DETARTROXY
Soude 30% + molécule oxydante / Détergent alca-
lin dérougissant sans chlore, non moussant. Fort 
pouvoir solubilisant et dérougissant / Utilisation 
en trempage : 2 à 10% ou en circulation : 2 à 4% 
Disponible en 20 - 1000 litres

BASOVITI
Alcalin chloré / Détergent désinfectant alcalin / 
Concentration 5% chlore / Utilisation : 3 à 10 % / 
Disponible en 20 - 1000 litres

INDAL P35 SURACTIF
Acide péracétique + peroxyde d’hydrogene 
Désinfectant bactéricide et fongicide des circuits 
d’embouteillage / Utilisation : 0,5 à 1% 
Disponible en 20 - 200 litres

BASO M32
Adjuvant de nettoyage automoussant / Générateur 
de mousse / Peut être ajouté à des solutions acides 
ou basiques, désinfectantes ou détartrantes / Permet 
d’augmenter le temps de contact du détergent ou du 
désinfectant sur les surfaces / Disponible en 20 litres

GEL MICROBILLE
RC Mano billes
Gel abrasif sans solvant haute performance

SAVON POUDRE
RC Mano poudre / Savon poudre avec abrasif 
végétal

LERADERM SCRUB POWER + 
HD11632 CA12X250ML
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DÉTECTEUR DE CO2 PORTATIF
Détection du CO2 par capteur à Infra-Rouge. Durée > 36 mois
Détection en SO2 par cellule électrochimique - durée de vie > 36 mois
Deux seuils de détection : 1.5 et 3 % / Alarmes sonore (95dB), visuelle (LED 
+ afficheur) et vibreur intégré

EXTRACTEUR DE CO2
Débit d’air puissant 2 620 m3/h maxi / 3 vitesses pour une meilleure sélec-
tion du débit d’air

TENUE DE PLUIE
VPL jaune

TENUE DE PLUIE
Verte

APPAREIL RESPIRATOIRE FENZY BIO-S-CAPE
Bouteille d’oxygène de capacité 3L / contrôle annuel obligatoire

STATION DE LAVAGE OCULAIRE
Station murale et recharge disponible

BOTTES PVC
Taille 38 à 46

P
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VENTILATEUR AXIAL POUR CUVE
Débit d’air 5 100 m3/H maxi / 2 vitesses
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BOUCHON D’OREILLE
Arceau réutilisable en plastique

GANTS CRYOGÉNIQUES 
Pour la manipulation de la carboglace

GANTS SYNTHÉTIQUE 
ENDUIT
Court / long - coloris bordeaux

GANTS LATEX
Usage unique / boite de 100 / taille S - M - L

MASQUE DE PROTECTION
Demi masque pour cartouche 2 filtres

LUNETTES DE PROTECTION

MASQUE À CARTOUCHE
Panoramique / cartouche

MASQUE FILTRANT À USAGE UNIQUE
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N GANTS CUIR
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BALANCE DE PRÉCISION
Portée : 200 - 400 - 2000 ou 6000g

ALCOOMÈTRE CHERCHEUR
Amplitude: 0-35 / 35-70 / 0-100, échelle :%vol

THERMOMÈTRE

THERMOMÈTRE DIGITAL
Thermomètre à affichage digital haute 
précision -50/+150°C avec sonde 
Pt1000 / Résolution : 0,01°C

THERMOMÈTRE BOIS
- 10 / + 120°C

THERMOMÈTRE IN-
FRA-ROUGE À VISÉE 
LASER
Donne la température de surface 
Prise pour thermocouple de type K
Gamme de mesure IR : -60,0 à 
+550°C, Résolution 0,1°C

MUSTIMÈTRE AVEC THERMOMÈTRE
Longueur 330mm

RÉFRACTOMÈTRE NUMÉRIQUE PORTABLE
Mesure de l'alcool probable en %vol / temps de réponse en 1,5 sec / 
volume échantillon : 2 gouttes / précision : 0,2% / résolution : 0,1% / cor-
rection de T°C auto de 10 à 40°C

CARBODOSEUR COMPLET
Mallette contentant : éprouvette graduée / bouchon / tube / thermomètre / 
table de calcul

RÉFRACTOMÈTRE
Manuel / double échelle, 0-25% vol alcool probable / 0-20° baumé, avec 
compensation automatique de T°C / couvercle avec système rétro-éclai-
rage pour les zones sombres / livré en coffret avec pipette et tournevis de 
réglage
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ACCESSOIRE DE RECHANGE DE LA MALLETTE
Eprouvette verre / thermomètre / tige + bouchon

TURBIDIMÈTRE PORTABLE
0 - 1000 NTU (+/- 0,02NTU) / livré en mallette avec cuvettes, huile silicone, 
solutions étalon, adaptateur 12V et piles / mémoire 200 mesures / 3 modes 
de mesure : unique, valeur moyenne, continue

SULFILYSER
Appareil semi-automatique de titration permettant de doser rapidement et 
simplement le SO2 libre et total des vins

OXYMÈTRE PORTATIF
Technologie LDO (luminescence) apportant beaucoup plus de précision 
surtout à très faible valeur (micro-oxygénation, élevage…) / Il possède 4 m 
de câble pour des mesures In Situ en cuve. 
La sonde est assez fine pour rentrer dans l’espace de tête d’une bouteille. 
En penchant la bouteille, il est possible de mesurer le vin après mise, par 
exemple. / L’unité de mesure en mg/L peut être changé en % de saturation 
permettant la mesure en ciel gazeux lors d’inertage / Il n’y a quasiment 
aucune maintenance à faire sur la sonde, juste le Smart Cap à changer (pas 
avant 1 an d’utilisation) / Boitier IP67, sonde IP68, c’est un outil de terrain.

ROULEAU PAPIER PH UNIVERSEL
Rouleau de 5m

TESTEUR DE PH ET DE CONDUCTIVITÉ
Double affichage avec rétroéclairage 3 couleurs qui fait apparaître la valeur 
mesurée et la température / gamme de mesure : Cond 0-20 mS/cm, TDS : 
0-10 ppt, pH -2 à 16, température : 0-50°C. 
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BURETTE DE TITRATION RAPIDE
Flacon souple 500ml / burette 10ml

BÉCHER PLASTIQUE GRADUÉ
50 - 100 - 250 - 500ml

BÉCHER VERRE GRADUÉ
50 - 100 - 150 - 250 - 400 - 600 et 800ml 

PICHET PLASTIQUE GRADUÉ
1 - 2 -3 - 5L

ÉPROUVETTE PLAS-
TIQUE TRANSPARENTE
De 50ml à 2000ml

PIPETTE PLASTIQUE

PISSETTE PLASTIQUE
250ml – 500ml

ÉPROUVETTE VERRE 
TRANSPARENTE

PIPETTE VERRE
1ml - 2ml - 5ml - 10ml - 20ml - 25ml

SOUDE N/10
Flacon de 250ml
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ENOLMIX

VINO2

MYCOSTARTER

Stabtar est un stabilisateur tartrique à résine : 
ses fonctions consistent à réduire le potassium 
et le calcium dans les moûts et les vins afin 
d’abaisser le ph des premiers et stabiliser 
tartriquement les seconds.

La machine 
brevetée par Ever 
pour la flottation des 
moûts : son disposi-
tif de contrepression 
breveté consent une 
dispersion homogène 
des microbulles de gaz 
nécessaires pour 
éliminer les bourbes 
des moûts.

Dotée d’un doseur électronique exclusif pour 
garantir une micro&macro-oxygénation précise, 
elle améliore l’équilibre organoleptique et 
la stabilité des vins, indispensable également 
pour une bonne macro-oxygénation des moûts.

Installation automatique pour la réactivation 
métabolique de la levure sèche active.
Elle est utilisée pour une gestion optimale 
des fermentations et pour la préparation 
automatique du pied de fermentation destiné 
aux effervescences permettant des économies 
conséquente de main-d’œuvre et une sécurité 
fermentaire accrue.

NOUVEAUT
É
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CARBODIFFUSEUR COMPLET
Carbodiffuseur et flexible peuvent être vendus séparemment / Flexible 5 ou 10 m

MIR'INJECT
Microbullage ou colle/ 40-50-70

DÉTENDEUR
Pression azote CO2 / pression oxygène 0 - 16 bars
Débilitre azote CO2 / débilitre oxygène 0 - 38 L/min

TUBE POREUX POUR 
INJECTEUR
Longueur 50 ou 100 mm

DÉBILITRE À FLOTTEUR RÉCHAUFFEUR
0-38l/min

INJECTEUR  INOX
Microbullage ou colle / 40-50-70

CANNE DE REMONTAGE 
PAR LE HAUT INOX
Longueur 2 mètres / embout 
mico-perforé ou poreux

CANNE DE REMONTAGE 
PAR LE BAS INOX
Longueur 1 mètre / embout mi-
co-perforé ou poreux /40-50-70

TUBE 
MICRO-PERFORÉ

MANCHONS AÉRATION INOX
Mâle-Femelle/ 40-50

Les incontournables

33



1400 Avenue de la Courbade – ZAE MITRA
30128 GARONS - 04 66 84 50 79

www.oenotec.fr commande@oenotec.fr 

TARIFS

CONSEILS

NOUS
CONSULTER

!

BOUTEILLE T50 SO2
2,5 kg SO2 pur

LINDE BIOLIND® 4
Oxygène / Différents volumes

CHARIOT BOUTEILLE

ENODOSEUR T75
Doseur volumétrique pour bouteille T50

CARBOGLACE
Glace carbonique en pellets / 40 ou 250 kg

SIPHON DOSEUR INOX
2 ou 5 KG 
Pièces de rechanges disponibles

LINDE BIOLIND® 1
Azote 
Différents volumes

LINDE BIOLIND® 2
Dioxyde de carbone
Différents volumes

GAMME VISIO
Cliquage et micro-oxygénation
Pièces détachées disponibles

GAMME CLIQUEUR
Manuel ou électrique
Pièces détachées disponibles

AT
EL

IER -  RÉPARATION & MAINTENANCE 
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CANNE DE LAVAGE HAUTE PRESSION BRA
Différents modèles sur demande. 
Appareils à main qui nettoient simultanément l’intérieur du fût et aspirent 
l’eau sale. Le système d’injection intégré crée un vide très fort par haute 
pression, qui aspire le fût pendant et après le processus de nettoyage. BRA 
reference (standard) : avec moteur électrique. 
BRA HD : pas de moteur électrique.

NETTOYEUR BRM À ENTRAINEMENT 
HYDRAULIQUE
Pour le nettoyage d’un fut déposé sur un rack. La tête gigleuse est intro-
duite depuis le bas dans le trou de bonde. Tête gicleuse pivotante pour 
faciliter osn introduction dans le trou de bonde (D > 38mm)

RACK À BARRIQUES
Pour futs de 225/228L à 600/750L.
Support simple, support base, support empilable (gerbeur)

GÉNÉRATEUR DE VAPEUR - BARRICLEAN
Générateur de vapeur mobile, à T°C et débit constants, pour la désinfection, 
nettoyage et détartrage de vos contenants bois (barriques, foudres…) 
Caratéristiques : 50 à 60 barriques/jour, 1 cycle de 7 minutes par barrique, 
consommation = 2 à 3 litres par barrique, débit 24l de vapeur/heure

SYSTEME FR1
Installation de nettoyage de futs avec chargement manuel. Le fut est 
chargé et basculé manuellement en position de nettoyage au moyen d’une 
rampe de chargement. 

TARIFS

CONSEILS

NOUS
CONSULTER

!

www.oenotec.fr commande@oenotec.fr 

A
R

T
IC

LE
S

 P
O

U
R

 F
Û

T
S

Les incontournables

35



1400 Avenue de la Courbade – ZAE MITRA
30128 GARONS - 04 66 84 50 79

TARIFS

CONSEILS

NOUS
CONSULTER

!

AGITATEUR INOX 
Simple ou articulé avec chainette

CANNE DE SOUTIRAGE RIGIDE
OU FLEXIBLE

MÉCHOIRS BOIS OU INOX 

ENTONNOIR POUR BARRIQUE 
Inox ou PEHD

PISTOLET ENTONNEUR INOX 

CANNE DE SOUTIRAGE 
Mireur en option

PISTOLET ENTONNEUR INOX  
AVEC ÉVACUATION DE TROP PLEIN 
D40

BONDE SILICONE 
Spéciale vin. En versilic, ne confère ni goût, ni 
odeur.

PIPETTE VERRE (TATE-VIN)
Droite ou courbée

OUILLETTES INOX 

CANNE DE RÉGULATION THERMIQUE
Adapté pour les barriques empilées. Permet la 
circulation d’eau chaude ou froide à l’intérieur des 
futs. Double circuit inox

CANNE DE LAVAGE INOX POUR 
BARRIQUE
Canne inox avec boule de lavage perçage intégral 
D40. Mireur en option

www.oenotec.fr commande@oenotec.fr 
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POMPE POUR ENTONNAGE
Pompe volumétrique BREVETÉE, auto-
amorçante à sec jusqu’à -8.5 mètres, 
avec variation manuelle et automatique 
du débit, les parties en contact avec le 
liquide sont entièrement conçues en acier 
inoxydable AISI 304 et 316.

transfert de raisin égrappé, moût et vin, 
remontage temporisé, filtration, mise en 
bouteilles, passage dans un échangeur 
de chaleur.

Optimale pour remplissage et vidage 
de barriques.

Facilement lavable et stérilisable, elle 
permet un contrôle complet et soigné des 
parties en contact avec le produit trans-
vasé par l’ouverture du couvercle avant.

Pression maximum d’exercice : 3 bars.

Vitesse de rotation du rotor :
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CARTOUCHES FILTRANTES EN PROFONDEUR
Beco protect PG, cartouche constituée d’un matériau filtrant en polypro-
pylène enroulé avec une graduation de grossier à fin se caractérisant par 
son taux de rétention élevé et ses excellentes propriétés de rétrolavage. De  
0,3µm à 5µm.

PLAQUES DE FILTRATION EUROPOR
K70-K60-K40 pour la suppression des microorganismes / K30-K15-K12-
K10-K7-K5 pour la réduction des microorganismes, filtration fine
K3-K2-K1 pour la préfiltration

PLAQUES DE FILTRATION BECOPAD
BECOPAD 120 et 170 pour la filtration stérile / BECOPAD 220 pour la réduc-
tion des germes / BECOPAD 350 pour la filtration fine / BECOPAD 550 pour 
la filtration grossière.
Réduction des pertes de gouttes de 99%
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CAPSULE PREDELFLOW
Cartouche de filtration pour échantillons.
Seuil de filtration nominal 0,6µm-1µm-2µm-5µm. Régénérable.

FILTRE À PLAQUE
Cartouche de filtration pour échantillons.
Seuil de filtration nominal 0,6µm-1µm-2µm-5µm. Régénérable.

CLOCHE DE FILTRATION
Pour la filtration d’échantillon, la détermination de l’indice de colmatage

FILTRE TANGENTIEL

PALETTE DE FILTRATION
Pour filtration lenticulaire ou micro-filtration
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REMPLISSEUSE BAG-IN-BOX
Manuelle, semi-automatique ou automatique (poche simple ou en chapelets)

REMPLISSEUSE BOUTEILLES
De 6 à 40 vannes, soit de 1000 à 10000 bouteilles /heure. Elles peuvent être 
équipées de laveuse, de tête pour bouchons liège, mais aussi pour Vinolok, 
ou capsules à vis.

IMPRIMANTE JET D’ENCRE HAUTE RÉSOLUTION 
POUR MARQUAGE CARTONS

SCOTCHEUSE CARTONS 

COMPACT 2 CD420 CD420

IMPRIMANTE
solution d’impression contre étiquette, 
repiquage Etiquette, 
Consommable disponible
intégration gencode
et/ou QR-code

ETIQUETEUSE 
BOUTEILLES

GAMME OLÉICOLE ET BRASSICOLE

DISPONIBLE SUR DEMANDE

MODÈLE SK10MODÈLE SK20

Les incontournables
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BOUCHEUSE MANUELLE 4 MORSCIRE À CACHETER
Divers coloris suivant stock : rouge, bleu, vert, jaune, blanc, noir…

BOUCHEUSE PNEUMATIQUE

CAPSULE DE SURBOUCHAGE AVEC OBTURATEUR

VERRE À DÉGUSTATION INAO
Carton de 6 verres

RINCEUSE BOUTEILLE MANUELLE 

DÉCOLLE ÉTIQUETTE ENTONNOIR PLASTIQUE
D16cm -22cm – 26cm

CONTENEUR FIL
Bourgogne 500 - Bourgogne 600 - Bordelaise 600 4/1

PANIER PLASTIQUE 6 BOUTEILLES
Divers coloris suivant stock

Les incontournables
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Vendu à l’unité ou par carton de 6 rouleaux

LOCKSEAL SCELLÉ PLASTIQUE

HOUSSE PALETTE THERMO-RÉTRACTABLE

PISTOLET DE RÉTRACTATION
FILM ÉTIRABLE TRANSPARENT
Vendu à l’unité ou par carton de 6 rouleaux

BANDE DE GARANTIE / FRAGILE
Rouleau de 100m

DÉVIDOIR SCOTCH 100M

SCOTCH 100M SCOTCH 1000M
DÉVIDOIR POUR FILM ÉTIRABLE

www.oenotec.fr commande@oenotec.fr 
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Vous accompagne pour tous projets 
de création ou de transformation 

de chais, implantation de matériels 
(étude et dimensionnement).
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Ingénierie

Serrurerie

Tuyauterie

Atelier Chaudronnerie

Matériel de cave

Produits œnologiques

Service Après-Vente

Automatismes


