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ESSAI VIN ROUGE

CAVE : CC LABLACHERE
Contact : Lionel POUDEVIGNE

Responsable essai : Stéphanie Coisy .
|

. Type de vin: Vin rouge de garder
,aromatique, puissant, boisé. 1
|

I Objectif : Affiner, charge tannique élevée.
|
|

Produits sélectionnés :

Gamme Nom (+Fiche produit) Dose Essai
TANIN (essai bouteille 75cl) Softan final touch 10g/hL
Tan et Sense volume 10g/hL
COLLE Albumine d'oeuf (poudre) 8g/hL
Gelatine spéciale vin fin 8cl/hL
Greenfine wine 20g/hL
RESULTATS

Application en cuve :

Tanin : effet instantanné,
incorporer 2 a 15 jours avant
la mise

Colle : 15 jours a 3
semaines maxi.



https://www.lamothe-abiet.com/images/stories/telechargement/Fiches-commerciales/FC-francais/FC_FR_gelatinespecialevnsfins.pdf
https://www.lamothe-abiet.com/images/stories/telechargement/Fiches-commerciales/FC-francais/FC_FR_GREENFINEWINE.pdf
https://www.lamothe-abiet.com/images/stories/telechargement/Fiches-commerciales/FC-francais/FC_FR_albumineoeufpoudre.pdf
http://www.lamothe-abiet.com/images/stories/telechargement/Fiches-techniques/FT-Francais/FT_FR_TAN_SENSE_Volume.pdf
http://www.lamothe-abiet.com/images/stories/telechargement/Fiches-techniques/FT-Francais/FT_FR_SOFTANFINALTOUCH.pdf

