
VANNE PAPILLON INOX AVEC BRIDE CARRÉE
Diamètre 40-50-60-70-80-100

VANNE PAPILLON INOX MÂLE/FEMELLE
Diamètre 40-50-60-70 / existe en lisse-lisse avec possibilité de différentes 
variantes de PAS / réalisation spécifiques en atelier (sur demande)

VANNE À BOULE INOX AVEC BRIDE CARRÉE
Diamètre 40-50-60-70-80-100

VANNE PAPILLON INOX AVEC BRIDE RONDE
Diamètre 40-50-60-70-80-100 

VANNE À BOULE INOX MÂLE/FEMELLE
Diamètre 40-50-60-70 / existe en lisse-lisse avec possibilité de différentes 
variantes de PAS / réalisation spécifiques en atelier (sur demande)
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VANNE À SPHÈRE - PAS GAS
Inox 316 ou alliage / DN 1/4” à 2” / Mâle-Mâle ou Mâle-Femelle ou Femelle-Femelle

VANNE À BOULE INOX AVEC BRIDE RONDE
Diamètre 40-50-60-70-80-100
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1400 Avenue de la Courbade – ZAE MITRA
30128 GARONS - 04 66 84 50 79
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ROBINET DÉGUSTATEUR DÉMONTABLE INOX
Fileté Mâle 1/2” ou bride ovale

RÈGLE DE NIVEAU INOX
Longueur sur demande

ROBINET DE NIVEAU INOX
Fileté Mâle 1/2” ou bride ovale

RETOUR DE NIVEAU INOX
Fileté Mâle 1/2” ou bride ovale

TUBE DE NIVEAU
Tube en diamètre 10x15 - 16x20 - 20x24 / longueur sur demande

VANNE À VENDANGE 3 VOIES EN T
Passage intégral - corps de vanne en alliage d’aluminium anti-corrosion de 
classe alimentaire / DN 120 ou 150 / possibilité de motorisé

ROBINET DÉGUSTATEUR PASSE PAROI INOX
Fileté Femelle 3/8”

VANNE GUILLOTINE À COMMANDE MANUELLE 
PAR LEVIER
DN 80- 100 -125 - 150 / montage entre bride PN10 - étanchéité NBR - siège 
et presse-étoupe en PTFE conformité CE- pelle inox / corps fonte-époxy ou 
inox 316

VANNE GUILLOTINE À VÉRIN PNEUMATIQUE 
DOUBLE EFFET
DN 80- 100 -125 - 150 / montage entre bride PN10 - étanchéité NBR - siège 
et presse-étoupe en PTFE conformité CE- pelle inox / corps fonte-époxy ou 
inox 316
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