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PERMET LE CLIQUAGE SUR VINS ROUGES SANS LA PROBLEMATIQUE vivelys
DU CHAPEAU DE MARC

WINE BY DESIGN
CARACTERISTIQUES

e Apports d’oxygene par vanne de bas de cuve
utilisable en FA et en élevage

e Connexion aux tubes de transferts des appa-
reils de micro-oxygénation Vivelys (raccord
rapide inclus)

e | ancement de I'apport depuis I'appareil de
micro- oxygénation

¢ Montage facile sur vanne a boule uniquement
et MACONS50 (écrou a serrer avec simple clé a
ergot)

¢ Nouveau diffuseur fritté Inox

e Cable inox a passer autour de la poignée de la
vanne pour le verrouillage de la canne

GARANTIE & INSTALLATION
e Garantiede 1 an

e |nstallation et mise en service possible par nos
équipes

OPTIONS & COMPATIBILITE
e Formation par nos services
¢ Micro-oxygénateurs Vivelys

DIMENSION & POIDS

Canne inox
Diameétre : 20 mm
Longueur : 800 mm

Corps POMC
Diameétre : 60 mm

Longueur : 200 mm

Masse de I'’ensemble : 1.5 kg
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STABTAR

www.oenotec.fr

Stabtar est un stabilisateur tartrique a résine :
ses fonctions consistent a réduire le potassium
et le calcium dans les moUts et les vins afin
d’abaisser le ph des premiers et stabiliser
tartriquement les seconds.

La machine
brevetée par Ever
pour la flottation des i
modts : son disposi- B
tif de contrepression
breveté consent une
dispersion homogeéne
des microbulles de gaz
nécessaires pour
éliminer les bourbes
des modats.

Dotée d’un doseur électronique exclusif pour
garantir une micro&macro-oxygénation précise,
elle améliore I’équilibre organoleptique et

la stabilité des vins, indispensable également
pour une bonne macro-oxygénation des modts.

Installation automatique pour la réactivation
meétabolique de la levure séche active.

Elle est utilisée pour une gestion optimale

des fermentations et pour la préparation
automatique du pied de fermentation destiné
aux effervescences permettant des économies
conséquente de main-d’ceuvre et une sécurité
fermentaire accrue.
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CANNE DE REMONTAGE
PAR LE HAUT INOX

Longueur 2 metres / embout mico-
perforé ou poreux
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TUBE POREUX POUR
INJECTEUR

Longueur 50 ou 100 mm
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CANNE DE REMONTAGE
PAR LE BAS INOX

Longueur 1 métre / embout mico-
perforé ou poreux /40-50-70
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MANCHONS AERATION INOX

Pression azote CO2 / pression oxygéne 0 - 16 bars
Débilitre azote CO2 / débilitre oxygene 0 - 38 L/min
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Manuel ou électrique
Piéces détachées disponibles
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Doseur volumétrique pour bouteille T50

Cliquage et micro-oxygénation
Piéces détachées disponibles
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CARBOGLACE

LINDE BIOLIND® 2

Dioxyde de carbone
Différents volumes
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